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Fondue chinoise coupée main comme vous en  
avez rarement mangé! Cuite juste à point, elle  
fond dans la bouche!  
 
Bœuf Wellington : filet affiné, foie gras, truffes 
et champignons que vous enveloppez dans une  
pâte feuilletée maison. Très facile à préparer car  
nous vous livrons tout le nécessaire pour le réussir! 
 
Volaille 
Nous avons sélectionné pour vous, le meilleur  
producteur de volaille de Bresse AOC que  
vous retrouvez sur les grandes tables de France! 
La volaille de chez Mieral est de très grande  
qualité, sa chair est fondante, persillée et  
goûteuse ! 
 

Bœuf Simmental CHF 
 

Volaille CHF$
Cœur de Filet  4x220g 88.- 

 
Poulet de Bresse 2kg 74.$%

Tournedos de filet 4x200g 76.- 
 

Poularde de Bresse 2kg %88.$%

Entrecôtes 4x300g 81.- 
 

Chapon de Bresse 3.5kg 310.$%

Fondue chinoise 4x 250g 75.- 
 

Pintade de Bresse 2.2kg %83.$%

Charbonnade 4x250g 75.- 
 

Dinde de Bresse 4kg 176.$%

Tartare coupé main 200g 22.- 
 

Dinde suisse 4kg 92.$%

Bœuf Wellington 3 pers. 129.- 
 

Dinde suisse 9kg 198.$%

Bœuf Wellington 4 pers. 159.-  Canette Excellence 1.7kg 56.$%

Bœuf Wellington 5 pers. 198.-  Pigeon Excellence  450g 22.50%
 

Nos Viandes 

10% DE RABAIS pour les commandes passées avant le 12 décembre sur notre site 
WWW.LABEL-ONE.CH (code : FETES13) 



Pour garantir une fraîcheur exceptionnelle, nos produits de la mer 
passent directement de l’importateur à vos assiettes. Ce dernier 
fournit les meilleures tables de l’arc lémanique. 
 
Ceviche de dorade royale, servi dans de  
célèbres restaurants, ce plat d'origine exotique  
composé de poissons crus marinés aux agrumes  
va impressionner vos convives! 
 
Sélection des meilleures huîtres, vendues  
dans leur bourriche d’origine: Gillardeau, Ancelin  
et Belons (24p/48p) 
 
Saumon fumé d’Ecosse de 1er choix: Pour  
s’assurer d’une qualité supérieure, le saumon est  
fumé à Genève. Alimentation sans farine animale 
et OGM. 
 
Très belle sélection de poissons sauvages pêchés à la ligne (dorade, 
bar, sole,..), de coquillages et crustacés (coquille St-Jacques, moules, 
homards, langoustines,…) et des produits préparés comme du tartare, 
des brochettes de poissons, des terrines,…  

 

Poissons CHF 
 

Crustacés CHF 
Ceviche de dorade 500g 45.- 

 
Huîtres Gillardeau n°3 24p 77.- 

Ceviche de crevette 1kg 62.- 
 

Huîtres Ancelin n°3 24p 75.- 
Tartare de saumon 1kg 59.- 

 
Huîtres Belons 00 24p 109.- 

Saumon fumé 1.3kg 126.- 
 

Langoustines cuites 1.5kg 112.- 
Saumon fumé tranché 1.1kg 119.- 

 
Crevettes Black Tiger 4/6 1kg 56.- 

Saumon fumé cœur 500g 126.- 
 

Homard     cours du jour N/A 
Soupe de poisson suisse 1L 29.- 

 
Terrine de homard 1kg 98.- 

Brochettes st-jacques, crevettes 42.- 
 

Terrine de St-Jacques 1kg 52.- 
 

N os Produits de la Mer 

10% DE RABAIS pour les commandes passées avant le 12 décembre sur notre site 
WWW.LABEL-ONE.CH (code : FETES13) 



Foie gras 
Notre foie gras cru est de 1er choix, servi dans les restaurants 
gastronomiques. Nous vous proposons aussi du foie gras mi-cuit 
maison (non industriel) d’une qualité exceptionnelle. 
Truffe 
La truffe noire du Périgord vous est proposée en plusieurs 
déclinaisons : brossée, en brisure et fraîche. 
Caviar 
Sélection du meilleur caviar d’élevage de trois régions. Ces 
producteurs sont les précurseurs du caviar d’élevage et ont de ce fait 
une longue expérience derrière eux: France, Uruguay et Bulgarie. 

 
Truffe noir CHF 

 
Foie gras CHF 

Brisure 50g 50.- 
 

Cru déveiné 500g 43.- 
Brossée 66g 168.- 

 
Mi-cuit maison 250g 52.- 

Fraîche      Cours du jour N/A  
 

Mi-cuit maison 500g 99.- 
Caviar CHF 

 
Mi-cuit maison 1kg 190.- 

Aquitaine 50g 149.- 
 

Mi-cuit maison torchon 250g 58.- 
Uruguay Black Osciètre 50g 172.- 

 Bulgare Osciètre Gold 50g 197.- 
 

Rapidité – Commande jusqu’à 12h pour une livraison dans toute la 
Suisse le lendemain matin avant 9h, du mardi au samedi, chez vous, 
dans votre résidence secondaire ou sur votre lieu de travail. 
Fraîcheur – Nos produits sont conditionnés et emballés afin 
d’assurer le maintien optimal de la chaîne du froid. 
Service – Commandez vos produits 24/24 sur www.label-one.ch, par 
email info@label-one.ch ou par téléphone au 0800 522 351 (appel 
gratuit) 
Bureau – 15C ch. Des Coudriers 1216 Cointrin 

Epicerie Fine 

L abel O ne Selection 


